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ABENDESSEN
VON SILVESTER

31. DEZEMBER 2024

ginn um 20 Uhr



MENU

Amuse Bouche
Begrufungssekt
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Wolfsbarsch-Carpaccio-Rolle mariniert in Roter Bete,
Ziegenkase-Zitronen-Fullung, Kaviar und Beerenschaum

Domaine Thomas et Fils Sancerre Le Perrier 2022

. ~ La Seppia in Camicia
Cremige Aubergine, weicher Tintenfisch, Rucolapesto und
Tomatensauce Confit

Burja Bela 2022
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Tortello gefullt mit Enteneintopf in Bergbrihe und Apfel-Kren-Chutne
Gruber Roschitz Gruner Veltiliner Muhlberg Reserve 2021
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Unser Zwischenspiel
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Gegrrilltes Hirschfilet, als Basis aromatisiert mit roten Fruchten,
amerikanischer Kartoffel und Seeigel-Emulsion

Petrussa Schioppettino Sant’Elena 2021
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Weiche und knusprige Schokolade
Emilio Hidalgo Sherry Pedro Ximenez

Kleine Konditorei

Traditionelle Cotechino und Linsen

150 € Bedienung und Wasser inklusive
45 € Weinbegleitung



HAMMERACK

RESTAURANT

Unsere Stunden

Geoffnet von Montag bis Sonntag
von 18.30 bis 22 Uhr

Adresse

Via Officine, 8
33010 Malborghetto, Udine (IT)

KONTAKTE

Fur Informationen und Reservierungen:

9 info@hammerackhotel.it
() +39 0428 820158

Unsere Kanale

@hammerackhotel
Hammerack Hotel

@ hammerackhotel.it



